CATALOGUE COMPLET DES PRODUITS

MINOTERIE BEAUPIN - Moulin de la Cropte, 03470 Saligny-sur-Roudon
09.67.14.27.40 - minoterie.beaupin@orange.fr

Produits Poids Ingrédients

Farine de blé T55 naturelle 2kg - 5kg Farine de blé sans additif.

Farine de sarrasin 2kg - 5kg Farine de sarrasin sans additif.

Farine de seigle type 130 et 170 2kg - 5kg Farine de seigle sans addiitif.

Farine de blé spéciale pain 2kg - 5kg Farine de blé, Gluten vital de blé, Levain, Farine de blé malté, Agent de
traitement de la farine : Acide ascorbique, Enzymes : Hémicellulase et
Amylase.
Farine de blé T55 supérieur 2kg - 5kg Farine de blé, Gluten vital de blé, Farine de blé malté, Agent de traitement
E = de la farine : Acide ascorbique, Enzymes : Hémicellulase et Amylase.
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Farine de blé T45 supérieur 25kg Farine de blé, Gluten vital de blé, Farine de,blé malté, Agent de fraitement
de la farine : Acide ascorbique, Enzymes : Hémicellulase et Amylase.

Pain d’'épeautre 2kg - 5kg Farine de blé, Farine de petit épeautre écrasée sur meule de pierre en silex, S —
Farine de froment T110 écrasée sur meule de pierre en silex, Flocons ’
d'épeautre, Sel, Levain de seigle dévitalisé, Gluten de blé, Farine de seigle ; B
T170, Farine de blé malte, Agent de fraitement de la farine : E300-Alpha e
amylase, xylanase.

/,/" Diabémix 2kg - 5kg Farine de ble, Forin(,e de seigle T130,, Graines de ‘rgumesgl, Groipes de soja,
/ Farine de soja foastée, Gluten de blé, Grains de blé malte souffles, Grains de
seigle concassés-Grains de blé concassés, Remoulage de blé, Sel, Son de
soja, Levain de seigle dévitalisé, Malt d'orge torréfié, Graines de pavot,
Graines germées tourndaillées de chanvre, Germe de blé stabilisé, Fibre de
pomme, Graines de quinoa bioclogique, Farine de blé malté, Graines de Chia,

N b Poudre d'acérola, Alpha, Amylase, Xylanase, Lipase
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Sans gluten 5|<g Farine de riz, Amidon de pomme de terre, Sucre, Sel, Epaississant : Gomme
guar, Poudres a lever : Bicarbonate de soude, Pyrophosphate de soude,
Emulsifiant : mono et di-glycérides d'acide gras. '

Roudonnaise 14 Céréales et Graines 2kg - 5kg Farine de blé T55, céréales et graines : 65.5%, dont millet lin brun, sésame,
lupin, lin jaune, tournesol, seigle, orge, avoine, riz, épeautre, sarrasin et pavot

bleu, gluten de blé, Levain de seigle dévitalisé, Farine d'orges malté et de blé
torréfies, Germe de blé stabilisé, Farine de blé malté, Agent de fraitement de
la farine : E300 Alpha-amylase et hémicellulase, Sel.

Roudonnaise Graine de Champion 2kg - 5kg Farine de blé, Graines (38%), tournesol, lin brun, lin jaune, millet, sésame,
pavot bleu, Farine de madis torréfié, Gluten de ble, Germe de bé stabilise,

Farines d'orge malté et de blé tomréfiés, Farine de blé malté, Agent de
fraitement de la farine : E300 - Hémicellulase et alpha-amylase, Sel.

o Roudonnaise Pain SELECTO 2kg - 5kg Graines de tournesol, Farine de seigle T170, Farine de blé, Grains de seigle
concassés, Grains de blé concassés, Graines de lin brun, Farine de malt de
— seigle, Gluten de blé, Levain de seigle dévitalisé, Extrait de malt d'orge, Fibres
végétales, Farine de blé malté, Agent de traitement de la farine : E300,

Epices.

Roudonnaise Campagne 2kg - 5kg quine de ble, Fgrine de seigle, Gluten vital de tl>lé, Sel(,l .8%). Levains

dévitalisés de blé et de seigle, Farine d'orge maltée toastée, Emulsifiant:

- E472e, Farine de blé, Acidifiant: E330, Agent de traitement de la farine: acide
ascorbique , Enzymes: Hémicellulase et Amylase.

Roudonnaise Complet 2kg - 5kg Farine de blé, Issu de blé, Gluten vital de ble, Sel (1.8%), Farine d'orge maltée
toastée, Sucre, Matiére grasse végétale, Emulsifiant : E477e, Fibres de sarrasin,
Agent de fraitement de la farine : acide ascorbique, Enzymes.
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Roudonnaise Mais 2kg - 5kg Farine de blé, Brisures de corn flakes (maiis et exfrait de malt d'orge), Farine
de mais, Graines de tournesol, Gluten vital de blé, Sel (1,8%), Matiere grasse
végétale (sirop de glucose, protéines de lait), Epices et aromates (dont
moutarde), Emulsifiant : E472e, Agent de traitement de la farine : Acide ——
ascorbique, Enzymes. (Total mais : 42%)

.

y Roudonnaise Seigle Bavarois 2kg - 5kg Farine de ble, Farine de seigle, Gluten vital de bIé,. Levain de seigle dévif0|i§é, =
. Fibres de sarrasin, Farine de ble malté toaste, Farine d'orge maltée toastée,
Emulsifiant E472e, Agent de fraifement de la farine : acide ascorbique,
Hémicellulase et Amylase, Sel.

Roudonnaise 2kg - 5kg Chataigne, Figue, Noisette, Gluten vital de blé, Farine de blé, Farine de blé
Chataigne-figue-noisette malté toasté, Emulsifiant: E472e, Agent de fraitement de la farine: acide
X ascorbique, Enzymes: hémicellulase et amylase, Sel.
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Brownies 0,5kg Sucre, poudre de chocolat noir (pdte de cacao, sucre, cacao maigre en
poudre), farine de blé, poudre d'ceufs entier, amidon modifié, cacao en
poudre, poudre d lever : E450 et E500, sel, conservateur : E202, arbme
naturel de vanille, acidifiant : E330, enzymes(alpha-amylase, xylonase) '

Cake citron 0,5kg - kg Sucre, farine de blé, poudre d'ceuf entier, cubes de citron (écorce de
citron, saccharose, sirop de glucose-fructose, dextrose, arébme naturel,
correcteur d'acidité : E330, conservateur : E220, amidon modifié, matiere
végétale, poudres d lever : E450 et E500, poudre de lactosérum,
maltodextrines, émulsifiants : E472b et E477, sirop de glucose, poudre de lait
écrémé, sel, épaississants E415 et E466, arbme naturel, protéines de lait.

Cake éclats de caramel 0,5kg — Tkg Sucre, farine de blé, Eclats de caramel 10%(sucre, sirop de glucose, LAIT
entier en poudre, CREME fraiche d'lsigny AOP, Beurre salé d'lsigny AOP, sel
de Guéerande, emulsifiant : Iecithine de colza), Poudre de jaune d'CEUF,
Poudre de blanc d'OEUF(Blanc d'OEUF, acidifiant :acide citrique), Dexirose

" de Blé, Colorant : Caramel aromatique, Emulsifiants : E472b,E477 sirop de
glucose,farine de SOJA, Poudres a lever : pyrophosphate de soude
- Jbicarbonate de soude, Matiere grasse végétale(huile de palme, sirop de

glucose, protéines de LAIT), Poudre de LAIT écrémé, arébme, Sel,
Epaississants:E466,gomme de xantane.

Cake framboise 0,5kg — Tkg Sucre, farine de blé, pépites de framboise(10%) (Fruits, jus concentré de
framboise, framboise, purée concentrée de pomme),sucre, sirop de
fructose, farine de riz, graisse de palme, arébme, gélifiant : E440,

- acidifiant:E330), Poudre d'CEufs entiers, Matiere grasse végétale(huile de
palme, sirop de glucose, protéines laitieres), Poudre de lait écrémé,
Emulsifiants : E471 et E475, Ardbme, Poudres & lever : E450(i) et E500(ii), Gluten
vital de blé, Sel(0.5%), Epaississants : E415, Amidon de riz.

Cake fruits rouges 0,5kg - kg Sucre, farine de blé, pépites aux fruits : Framboise, Fraise Cassis (pulpe de
Framboise, pulpe de fraise, cassis, saccharose, pomme, fibres d'ananas, R
sirop de fructose-glucose, sucre, fibre de blé, gélifiant : E401,stabilisant :

E341, colorants : E163 et E100,arébmes,correcteur d'acidité : E330, Poudre .
d'CEufs entiers, Matiere grasse végétale(huile de palme, sirop de glucose, —
y protéines laitieres), Poudre de lait écrémé, Emulsifiants : E471 et E475, ’
f Aréme, Poudres & lever : E450(i) et E500(ii), Gluten vital de blé, Sel(0.5%),

y ' Epaississants : E415, Amidon de riz.

: Pain d’'épice 2kg Farine de blé, Farine de seigle T170, Sucre, Poudre au beurre (beurre,
poudre de lait, perméat de lactosérum, émulsifiant E471), Poudres de lait
entier, Poudre a lever(E500ii-E450i), Epices, Orange en poudre, Epaississant :
E415, Sel.

Levure 0,5kg Levure
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Son de blé 30kg Son de blé uniqguement réservé & l'alimentation animale.
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